
 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Mandag 4. maj 
 
 

Rillette af laks  

panipuri – urter  

 

Reje i panko  

chili – forårsløg – tang  

 

Vores ”salatbar”  

af lokale råvarer  

 

Squash – citron – chili  

 

Leverpostej  

champignon – bacon  

 

Frikadeller  

kartoffelsalat – surt – grønne skud  

 

Dagens ost Øko  

& 

Vanilje – citron – sprød karamel   

 

 

 

320 kr. pr. person 

 

  



 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Tirsdag 5. maj 
 
 

Tun mousse  

æble – rødløg – grøntop  

 

Kuller  

rødbede – sennep – bacon  

 

Basilikum – citron – pinjekerner  

 

Vores ”salatbar”  

af lokale råvarer  

 

Dansk charcuteri  

med tapanade og antipasti  

 

Biksemad  

rødbeder – trøffel bearnaise – persille  

 

Dagens ost Øko  

 & 

 Forårs lagkage  

 

 

320 kr. pr. person 

  



 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Onsdag 6. maj 
 
 

Varmrøget laks  

peberrod – tomat - urter  

 

Pocheret skærising  

ærter i variation  

 

Vores ”salatbar”  

 af lokale råvarer  

 

Creme fraiche – æbler – spidskommen  

 

Rullepølse  

sky – italiensk salat – sprødt rugbrød  

 

Coq au Riesling  

 asparges – perleløg – kartofler  

 

Dagens ost Øko  

& 

 Citronmåne  

 

 

320 kr. pr. person 

 

  



 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Torsdag 7. maj 
 
 

Ris  

tun – agurk – avokado  

 

Laks i panko  

skilt sauce – crudites  

 

Vores ”salatbar”  

af lokale råvarer  

 

Haydari  

 

Dansk charcuteri  

med tapanade og antipasti  

 

Spansk tortilla  

kartoffel – forårsløg – purløg – creme fraiche  

 

Dagens ost Øko  

& 

Ananas drøm   

 

 

320 kr. pr. person 

 

  



 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Fredag 8. maj 
 
 

Tatar af tun  

 sesam – wasabi – tapioka  

 

Lange  

jordskok – ramsløg – hollandaise  

 

Vores ”salatbar”  

af lokale råvarer  

 

Hummus – søde kartoffel  

 

Hønsesalat  

koriander – karry – urter  

 

Ramen  

svinebryst – soya æg – sesam – sprøde urter  

 

Dagens ost Øko  

&  

Rabarber trifli   

 

  

320 kr. pr. person 

 


