
 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Mandag 2. februar 
 
 

Ceviche af torsk  

lime – koriander – chili  

 

Fiskedeller  

urte remoulade – citron  

 

Vores ”salatbar”  

af lokale råvarer  

 

Hummus – sumak  

 

Rosmarin nakke  

 peberrod – rugbrød  

 

Bao  

braiseret okse – bittersalat  

 

Dagens ost Øko  

& 

 Blomme trifli  

 

320 kr. pr. person 

 

  



 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Tirsdag 3. februar 
 
 

Stenbiderrogn  

creme fraiche – purløg  

 

Moules mariniere  

gratineret brød – aioli  

 

Vores ”salatbar”  

 af lokale råvarer  

 

Selleri – dild  

 

Dansk charcuteri  

 med tapanade og antipasti  

 

Ravioli  

spinat – hvidvin – safran  

 

Dagens ost Øko  

 & 

 Solbær  

fløde – sprød karamel    

 

320 kr. pr. person 

  



 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Onsdag 4. februar 
 
 

Håndpillede rejer  

avokado – karse  

 

Tærte med laks  

 spinat – fløde – porre  

 

Vores ”salatbar”  

 af lokale råvarer  

 

Gulerod – estragon  

 

Grillet kalv  

 salvie creme – sprød parmesan  

 

Græske hakkebøffer  

 stegte kartofler – tzatziki  

 

Dagens ost Øko  

& 

 Cheese cake  

 passions spejl  

 

 

320 kr. pr. person 

 

  



 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Torsdag 5. februar 
 
 

Sild  

urte mayo – æg – løg  

 

Gnocchi  

scampi rejer – chili – tomat  

 

Vores ”salatbar”  

af lokale råvarer  

 

Basilikum  

pinjekerner – parmesan  

 

Dansk charcuteri  

 med tapanade og antipasti  

 

Grillet baguette  

svampe – tomat – persille  

 

Dagens ost Øko  

& 

 Creme brulé  

Havtorn  

 

 

320 kr. pr. person 

 

  



 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Fredag 6. februar 
 
 

Smørfisk i tomat  

 mayo – urter  

 

Rødspætte i panko  

 sauce tatar – citron  

 

Vores ”salatbar”  

af lokale råvarer  

 

Spicy æble  

sprøde kerner  

 

Hønsesalat  

ananas – bacon  

 

Stegt flæsk  

rødbede – kartofler – persille sovs  

 

Dagens ost Øko  

 & 

 Citronfromage  

 

 

320 kr. pr. person 

 


