
 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Mandag 31. august 
 
 

 

Mosaik af torsk  

citron – radis e 

 

Laks  

syltede kartofler – røget sauce  

 

Vores ”salatbar”  

af lokale råvarer  

 

Gulerod – chili – persille  

 

Lyn stegt okse  

senneps mayo – rucola  

 

Karbonader  

 stuvet ærter – kartoffel – surt  

 

Dagens ost Øko  

& 

Æble – makron  

 

 

320 kr. pr. person 

 

  



 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Tirsdag 1. september 
 
 

Krustade  

tatar af tun – spicy mayo  

 

 Moules  marinières  

 

Vores ”salatbar”  

af lokale råvarer  

 

Jordskok – dukkah  

  

Bresaola  

trøffel – urter – kerner  

 

Cremet perle cous cous  

tomat – syltede græskar  

 

Høns i asparges  

tomat – persille  

 

Dagens ost Øko  

& 

 Trio af solbær  

    

 

320 kr. pr. person 

  



 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Onsdag 2. september 
 
 

Skærising  

citron – dild – sprødt brød  

 

Kulmule  

hummer sauce – pastinak  

 

Vores ”salatbar”  

af lokale råvarer  

 

Baba G anoush  

 

Salami Ventricina  

persille mayo – urter  

 

Schnitzel  

ramsløgs kapers – citron – persille – kartofler  

 

Dagens ost Øko  

& 

 Vaffel & vanilje  

 

 

320 kr. pr. person 

 

  



 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Torsdag 3. september 
 
 

Smørfisk i tomat  

 mayo – dild – sprødt rugbrød  

 

Kuller  

rødbede – ægte sauce  

 

Vores ”salatbar”  

af lokale råvarer  

 

Mango – chili   

 

Stegt okse  

avocado – sesam – soya – chili  

 

Dahl  

 raita – mynte – koriander   

 

Dagens ost Øko  

& 

G ranita  

kakao – appelsin  

 

 

320 kr. pr. person 

 

  



 

Ugens 
frokostmenu 

 

 

 

Fredag 4. september 
 
 

Kold røget laks  

citron skyr – urter  

 

Grillet rejer  

ponzu – sesam – forårsløg  

 

Vores ”salatbar”  

af lokale råvarer  

 

Basilikum  

pinje kerner  

 

Iberico  

sherry – oliven  

 

Ryg af gris  

cremet svampe – kartofler – surt  

 

Dagens ost Øko  

& 

 Gulerod & hvid chokolade  

 

 

320 kr. pr. person 

 


