
 

Ugens 
aftenmenu 

 

 

 

 

 

 

Mandag 
Urte bagt lange  

musling sauce – rosenkål – urter  
 

Lamme culotte  
persillerod – kål – ribs  

 
Gateau Marcel  

syrlig sorbet – rabarber kompot  
 
 

 

Tirsdag 
Håndpillede rejer  

brioche – citron emulsion – urter  
  

Hopballe mølle kylling  
hokkaido – bøgehatte – grønkåls skud  

 
Creme brulé  

 hindbær – sprød karamel  

 

Onsdag 
Carpaccio  

 rucola – parmesan – pinjekerner  
 

Svinebryst  
jordskok – kål – majs  

 
Chokolade inferno  

Kahlua creme – solbær sorbet  
  passion cubes  

 

 

Torsdag 
Sprød torsk  

blomkål – brunet smør – hasselnød – urter  
 

Ryg af kalv  
vintersvampe – confiteret løg – gulerod  

 
K øbenhavner stang  

vanilje – ananas – karamel

 

 

 

 

  

3-retters menu 

2 retter 360 kr. | 3 retter 440 kr. 
Ændringer i menuen kan forekomme.  

 



 

Ugens 
aftenmenu 

 
À la carte 

Dagens forret  

Se aktuel dag på 3 -retters menu  

128 kr. 
 
 

Dagens hovedret  

Se aktuel dag på 3 -retters menu  

295 kr. 
 

Cæsarsalat  med kylling ebryst  fra Hopballe Mølle  200g  

hjertesalat – Them Gran ost  – sprøde croutons – fransk dressing  

228 kr. 
 

Selleri som fish and chips  (vegetarisk)  

polentafritter – sauce tatar   

228 kr. 
 

Grillet ribeye bearnaise 300g  

skåret af Dansk g astro kalv – rustikke fritter  – grøn salat med vinaigrette  

398 kr. 
 
 

Variation af danske øko logiske  oste  

saltede mandler – frugt i sirup – knækbrød – langtidshævet surdejsbrød  

128 kr. 
 

Dagens dessert  

Se aktuel dag på 3 -retters menu  

128 kr. 

 
Ændringer i menuen kan forekomme.  

 


