Ugens

aftenmenu

Mandag 2. september

Forret

Nordisk bresaola
saltbagt redbede — svampe remo med treffel — syltede perleleg

Ablemarineret kalrabi *
peberrodsskyr — brombezer - redbede crisp

Hovedret

Bagt laks i urtecrumble
franske eerter — confiterede lag — semidried gulerod

Spradt pocheret &g & svampe/treffel bygotto *
studie i lag - fermenteret lag skum

Dessert

Rabarber
frosty marengs - hvide chokolade brud - gran skud

Citrontzerte med braendt marengs *
ruby ganache — hindbzaersorbet — gren sponge

Hovedret 295 Kkr. | 2 retter 360 kr. | 3 retter 440 kr. | 4 retter 525 kr.

*Klimavenlige retter — laes mere her.
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Ugens

aftenmenu

Tirsdag 3. september

Forret

Ceviche af torsk
lokale abler - saltet agurk — dildmayo

Ablemarineret kalrabi *
peberrodsskyr — brombezer - redbede crisp

Hovedret

Rosa stegt andebryst
aromatisk gremolata — grillede springleg - stegte radiser — brunet selleripure

Spradt pocheret &g & svampe/treffel bygotto *
studie i leg - fermenteret log skum

Dessert

Bagte blommer
havrecrumble — cremet is — citron verbena

Citrontzerte med braendt marengs *
ruby ganache - hindbzrsorbet - gran sponge

Hovedret 295 kr. | 2 retter 360 kr. | 3 retter 440 kr. | 4 retter 525 kr.

*Klimavenlige retter — laes mere her.
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Ugens

aftenmenu

Onsdag 4. september

Forret

Letreget laksetatar
syltede sma lag & asparges — redbedeband - luftig sennep

Ablemarineret kalrabi *
peberrodsskyr — brombezer - redbede crisp

Hovedret

Kyllingemedalion af velfeerdskylling
gulerodspure - stegte jordskokker — danske eerter

Spredt pocheret &2g & svampe/traffel bygotto *
studie i log - fermenteret log skum

Dessert

Choko/karamel teerte
hindbeer sorbet — kompot - ruby ganache

Citrontzerte med braendt marengs *
ruby ganache — hindbaersorbet - gren sponge

Hovedret 295 Kkr. | 2 retter 360 kr. | 3 retter 440 kr. | 4 retter 525 kr.

*Klimavenlige retter — laes mere her.
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Ugens

aftenmenu

Torsdag 5. september

Forret

Cremet jordskokkesuppe
soyamarineret kuller — eebler — spred toast

Ablemarineret kalrabi *
peberrodsskyr — brombaer - redbede crisp

Hovedret

Krogmodnet nakke fra Dyrbar
langtidsbagt redbede i crumble — stegte svampe — pastinak mos

Spradt pocheret &g & svampe/treffel bygotto *
studie i lag - fermenteret lag skum

Dessert

Koldskal som panna cotta
baer spejl — spradt havre drys — stikkelsbaer sorbet

Citrontzerte med braendt marengs *
ruby ganache - hindbzersorbet - gren sponge

Hovedret 295 kr. | 2 retter 360 kr. | 3 retter 440 kr. | 4 retter 525 kr.

*Klimavenlige retter — laes mere her.

®

Skanderborg Park

HOTEL & KONFERENCE

Skovsvinget 10 | 8660 Skanderborg | 89 93 33 10 | reception@skanderborgpark.dk | skanderborgpark.dk


https://skanderborgpark.dk/baeredygtighed/

