Brunch
2024

Dab/navngivning 2024

Fantastisk brunch og
mulighed for tilkeb af navnekage

Klassisk buffet som kommer i sma anretninger.

Buffeten suppleres labende med respekt for naturens ressourcer og madspild.

395 kr. pr. kuvert

Barn halv pris

Dabskage med barnets navn og overtrukket med marcipan

72 kr. pr. kuvert

Priser er pr. dags dato og
ved min. 25 betalende voksne.
Der tages forbehold for priseendringer.
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Brunch

Brunch

Bruncharrangement starter senest kl.11 - der er afsat 4 timer.

Gkologiske juicer og maelk
fra Thise

Okologisk kaffe & te

Shots
ingefeer/gulerod og wasabi

Jordbeer shaker
gkologisk skyr — juice

Udvalg af hjemmebag
surdejsrugbred — knaekbred — gkologisk smer

Spredt sedt mini bagvaerk
og friskbagte urte croissants

Danske paleegsspecialiteter
Narre Seby slagteren — vores egen rullepglse

Danske gkologiske oste
curd — chutney — tarret frugt i sirup

Chokoladepalzaeg
nougat ngddecreme — Ruby chokoladecreme
- palaegschokolade

Skanderborg Park

Udvalg af hjemmekogt
marmelade - syltetgj

Chiagred pa mandelmaelk
toppings i udvalg

Friske frugtstykker
frugt topping — gkologiske abler fra lokale
danske frugtavlere

Dkologiske surmaelksprodukter fra Thise
hjemmeristet kernemysli — honning

Reget islandsk laks
rygeost — vilde urter — spradt rugbred

Spredstegt bacon og brunchpglser
Ngrre Sgby slagteren

Rerzaeg - bledkogte g
fra danske hgns

Lun leverpostej
stegte svampe — spred bacon

Pandekager
ahornsirup - ristede mandler

Priser er pr. dags dato og
ved min. 25 betalende voksne.
Der tages forbehold for priseendringer.
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Vores kokken
har fokus pa
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Vi gor meget for at minimere spild Vi benytter leverandgrer, der har
af mad. Det ger vi bl.a. ved at have taget stilling til baeredygtige aspekter.
portionsanrettede serveringer og ved Vi ger det b.la. for at fa friske, baeredygtige
at anvende mest muligt af ravarene. ravarer fra den aktuelle sseson, minimere
Vores madspild pr. geest er ca. 75 % transporten og fastholde en hgj kvalitet
mindre end resten af branchen. i vores slutprodukt.
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Q Vi er bade REFOOD og

Green Key certificeret. Derudover
har vi Det @kologiske Spisemaerke
i bronze. Det betyder, at 30-60 %
af vores indkgbte fgde- og
drikkevarer, er gkologiske.

Vores gartner Otto
pa at mindske vores dyrker selv vores urter
CO,-aftryk ved fx

at forarbejde fode-

— og de er naturligvis
produceret gkologisk.

varene mindst muligt.
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Vores dygtige og erfarne team

Vores mad ikke alene bestar af kokke, bager, kakkenchef,
smager fantastisk — vi gor kokkenassistenter m.fl. De seetter alle
ogsa en dyd ud af, at det skal en stor zre i at levere hgj kvalitet og
se flot ud indbydende ud, teenke innovativt i udvikling af nye
sa alle sanser forkzeles. smagsoplevelser.
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